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EkoloSko vinogradnistvo in vinarstvo

Vinogradi predstavljajo le 1,2 % vseh

T

zemljis¢ v ekoloski kontroli v Sloveniji,

vendar se povrsine ekoloskih vinogradov

iz leta v leto vecajo.
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Ekolosko vinogradni§tvo je
trajnostno kmetovanje, ki te-
melji na skrbi za Zivo in nezivo
naravo, da bi bili negativni vpli-
vi na okolje ¢im manjsi. Pri eko-
lo§kem vinogradni$tvu je te-
meljno ustvarjanje ¢im bolj$ih
pogojev za rast in razvoj vinske
trte, pomemben je celovit nacin
oskrbe vinogradov, pri cemer
se je potrebno zavedati, da ima
vse, kar naredimo v vinogra-
du, posledico. Ekoloiko vino-
gradni$tvo ni ekstenzivna pa-
noga, ampak delovno zelo in-
tenzivna panoga, zahteva vec
ur ro¢nega dela kot konvencio-
nalno: Poleg tega so za uspe$no
ekolosko pridelavo v vinogradu
potrebna dodatna, $e bolj po-
globljena znanja in $e bolj na-
tan¢no opazovanje vinske trte.
Vinogradnik mora biti pripra-
vljen tudi na sprejemanje vecjih
tveganj, predvsem zaradi more-
bitnih neugodnih vremenskih
razmer. Pri ekoloski pridelavi v
vinogradih je potrebno uposte-
vati strokovne zahteve in pripo-
roctila za oskrbo in rodovitnost
tal, varstvo pred S$kodljivimi
organizmi, zimsko rez in zele-
na dela. Se posebna skrbnost pa
je potrebna pri napravi novega
vinograda.

Oskrba vinogradniskih
tal

Vinogradni$ka tla v ekoloskih
vinogradih naj ne bi bila pra-
zna, temve¢ pokrita, najbolje
celo leto, ¢e pa to ni mogoce,
vsaj del leta. To ni obveza, je pa
priporotilo. Ozelenjena tla ima-
jo namre¢ $tevilne prednosti v
primerjavi z neozelenjenimi,
na primer: preprecevanje izgu-
be rodovitne prsti zaradi vodne
in vetrne erozije, ohranjanje ali
povelevanje organske snovi v

tleh, vegje $tevilo koristnih or-
ganizmov v tleh, vinograd ni
monokultura in e bi lahko na-
stevali. Ozelenitev tal je lahko
trajna ali kratkotrajna. Trajno
je lahko ozelenjena celotna po-
vréina ali le medvrstni prostor;
negovano ledino vzdrZujemo z
muléenjem, pas pod trtami pa
z mul¢enjem, kosnjo, obdelavo,
ne smemo pa uporabljati herbi-
cidov. Kjer ni ugodnih pogojev
za trajno ozelenitev, se vinogra-
dniki lahko odlo¢ijo za kratko-
trajno, ki jo izvedejo z rastlina-
mi, ki v kratkem ¢asu naredijo
veliko zelene mase. Pri oskr-
bi tal se vedno bolj uveljavljajo
tudi druge moznosti, kot so po-
krivanje tal s slamo in kombi-
nacija razliénih vrst oskrbe.

tezko topna mineralna gnojila
...). Uporaba vseh dokupljenih
gnojil je dovoljena le na podlagi
utemeljene potrebe, ki jo vino-
gradnik dokaZe s kemijsko ana-
lizo tal. Prepovedana je uporaba
vseh lahko topnih mineralnih
gnojil, dusikovih gnojil, blata in
kompostov iz ¢istilnih naprav
in Zivinskih gnojil iz industrij-
ske reje.

Varstvo rastlin

Pri varstvu rastlin pred skodlji-
vimi organizmi je v ekolokem
vinogradni$tvu potrebno izva-
jati mehanske, biotiéne in bi-
otehniske metode varstva. Ce
nasteti nacini ne zado$cajo, se
lahko izvajajo kemi¢ne metode
varstva rastlin. Seznam fitofar-
macevtskih sredstev, ki so do-
voljena v ekoloskem vinogra-
dni$tvu, je objavljen na spletnih
straneh Uprave za varno hrano,
veterinarstvo in varstvo rastlin.
Varstvo vinske trte v glavnem
temelji na dovoljenih priprav-
kih na osnovi bakra in Zvepla,
rastlinskih olj, piretrina, mi-
kroorganizmov ...; prepoveda-
na pa je uporaba kemicnih sin-
teti¢nih sredstev, vseh herbici-
dov, razkuzenih semen, regu-
latorjev rasti. Na razpolago je

Cas za prijavo do konca leta

Prehod iz konvencionalnega vinogradnistva v ekolosko je po-
stopen, obdobje preusmeritve traja tri leta. Tisti vinogradniki,
ki bi Zeleli v prihodnjem letu zacdeti s preusmeritvijo, se mora-
jo prijaviti pri eni od kontrolnih erganizacij v postopek certifi-
caranja ekoloke pridelave in predelave najkasneje do 31. de-

cembra letos.

Rodovitnost tal in
gnojenje

Cilj ekoloske pridelave je ohra-
nitev, oziroma ¢e je potrebno,
dvig rodovitnosti tal. Za gnoje-
nje se priporo¢a uporabo ule-
zanega hlevskega gnoja. Vecina
vinogradnigkih kmetij nima la-
stnih Zivinskih gnojil, lahko pa
jih dokupijo na ekoloskih kme-
tijah ali na konvencionalnih
kmetijah, ne pa na obratih indu-
strijske reje. Vinogradniki lah-
ko kupijo gnojila tudi pri trgov-
cih, vendar samo tista, ki imajo
certifikat za uporabo v ekoloski
pridelavi (organska gnojila iz Zi-
vinskih gnojil in drugih organ-
skih materialov, substrati, Sote,

manj fitofarmacevtskih sred-
stev kot v konvencionalnem vi-
nogradni$tvu, zato varstvo: te-
melji na preventivi — narediti
vse potrebno za preprecevanje
razvoja Skodljivih organizmov,
pri ¢emer si lahko ekologki vi-
nogradniki pomagajo tudi z do-
voljenimi sredstvi za krepitev
in nego vinske trte (sredstva na
podlagi kamnin, mineralov, iz-
vleckov morskih alg, Zitnih fer-
mentov itd.).

Zelena dela

Pravilno in pravocasno izvedena
zelena dela so $e bolj pomembna
kot v konvencionalni pridelavi
grozdja. Z njimi namrec doseZe-

Delavska hranilnica

KMETOVALCI, NE ZAMUDITE IZJEMNE PONUDBE !

Delavska hranilnica je poskrbela za vas z:
« brezplaénim vodenjem osebnega racuna 12 mesecev,

« brezplaénim elektronskim banénistvom,

« brezplatno MasterCard kartico prvo leto brez nadomestila,

« hrezplagnimi dvigi na bankomatih v Sloveniji in monetarni EU,
« dolgoroénimi krediti do 30 let s 50 % niZjimi stroski odobritve:

« razvoj osnovne dejavnosti in pospesevanje programov samooskrbe,

« nakup semen, gnojil, zaséitnih sredstev,

« razvoj govedoreje, prasicereje, piséancereje, perutninarstva, drobnice in divjadi,
» nakup pitancev in molznic,

« razvoj vinogradnitva, sadjarstva, oljkarstva in zelenjadarstva,

« investiranje v obnovljive vire energije,

« investiranje v energetsko prenovo gospadarskih in stanovanjskih objektav,
« nakup zemlji¢ in urejanje le teh,

+ obnova in novogradnje gospodarskih in stanovanjskih objektoy,

« nakup vseh vrst kmetijske mehanizacije,

« odprava posledic poplave, suse, toce, pozebe, viharjev, plazov.
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Ekolosko vinogradniStvo ni ekstenzivna panoga, ampak delovno zelo intenzivna panoga. Zahteva vec ur
roénega dela kot konvencionalno.

mo, da je na trtah dovolj zdravih,
osoncenih listov, da je razmerje
med koli¢ino listov in pridelkom
ustrezno ter da so trsi zracni.
Zelena dela so izredno pomemb-
na za zdrav pridelek in dobro
u¢inkovitost dovoljenih fitofar-
macevtskih sredstev.

Naprava vinograda
Naprava ekoloskega vinogra-
da poteka podobno kot pri-ne-
ekologkih vinogradih. Za ekolo-
§ko vinogradnistvo so primerne
prave vinogradniske lege — dvi-
gnjene, zracne, osoncene, saj je
ekoloska pridelava bolj ranljiva,
zlasti ob neugodnih vremen-
skih razmerah. Sorte in podla-
ge je potrebno izbirati glede na
rastiS¢e bodocega vinograda,
vinogradnik naj izbere doloce-
ni sorti ¢im bolj optimalno ra-
stis¢e. Za sajenje in podsajanje
je potrebno saditi ekoloske tr-
sne cepljenke. Ce jih ni na raz-
polago, se lahko sadi konvenci-
onalni sadilni material, vendar
je: potrebna za sajenje takega
materiala predhodna odobritev
kontrolne organizacije.

Kaj je ekolosko
vinarstvo?

Vino je kmetijsko-prehrambeni
pridelek, pridelan z alkoholnim
vrenjem drozge ali mosta, sti-
snjenega iz grozdja vinske trte.
Ekolosko vino je vino, ki je pre-
delano iz ekolosko pridelanega
grozdja. V postopku pridelave
ekoloskega vina se izkljucijo vsi
enolodki postopki in enoloska
sredstva, ki bi lahko bili zavaja-
joti glede dejanske narave ekolo-
gkih proizvodov. Leta 1991 so v
EU predpisali pravila glede eko-
logke pridelave grozdja, od avgu-
sta 2012 pa lahko tudivina ozna-
¢ujemo z logotipom »ekoloskoe,
saj so v novi regulativi tudi pra-
vila za vinifikacijo in kletarjenje.
V Sloveniji so v letu 2016 z logo-
tipom ekolosko oznaili 220.038

1 vina (okrog 290.000 buteljk)

na 25 KMG. Najvedja kolicina
pridelanega ekoloskega vina na
enem KMG je bila 40.000 I, in
sicer v okolisu Slovenska Istra v
Primorski deZeli. Enoloski po-
stopki in enolo$ka sredstva, ki
se lahko uporabijo pri pridelavi
ekoloskega vina, so kon¢no do-

loceni z Izvedbeno uredbo ES t.
203/2012 z dne 8. marec 2012.
Uredbi ES §t. 606/2009 in ES
§t. 607/2009 (enoloski postop-
ki in sredstva) se uporabljata,
razen ¢e je v dodanem poglav-
ju 3a Uredbe 203/2012 drugace
doloc¢eno. Pri sestavljanju vse-
bine Uredbe ES §t. 203/2012 je
bila upo$tevana $tudija, nareje-
na v letih 2006-2009 v Projektu
ORWINE. Izvedena je bila anke-

ta med potrogniki, ki so od eko-

loske pridelovalcev vina prica-
kovali: pri pridelavi vina se ne
uporablja konzervansov, ki bi
vplivali na sortnost vina, enolo-
gkih postopkov, ki bi vplivali ne-
gativno na zdravje ljudi, in da se
predpie niZjo vrednost skupne-
ga Zvepla kot pri ostalih vinih.

Enoloski postopki in
omejitve

Pri pridelavi vina se uporablja-
jo doloceni postopki in enoloska
sredstva. Mnogi ekoloski vinar-
ji so nad regulativo EU razocara-
ni, saj so pravila precej ohlapna,
dovoljujejo $e marsikaj, kar bi iz-
lo¢ili oziroma Ze dolgo ne upora-
bljajo ve¢. Tako so $e vedno do-
voljeni naslednji postopki: toplo-
tna obdelava mosta (do 70 °C),
filtriranje z inertnim filtracij-
skim sredstvom, reverzna osmo-
za, uporaba ionskih izmenjeval-
nih smol, centrifugiranje z iner-
tnim filtracijskim sredstvom -
velikost por ne sme biti manjsa
0d 0,2 um. Seveda je uporaba teh
postopkov omejena. Postopki, ki
so prepovedani, ker mocno spre-
menijo sestavo vina, pa so: delno
zgoscevanje z ohlajanjem, obde-
lava z elektrodializo za zagotovi-
tev stabilizacije vina, delna de-
alkoholizacija vina, odstranje
vanje zveplovega dioksida po fi-
zikalnih postopkih in uporaba
kationskih izmenjevalnih smol.
Med proizvodi in snovmi, ki se
lahko uporabljajo ali dodajajo
ekoloskim proizvodom iz (le-
na 29¢ Uredbe $t.606/2009, so:
perlit, celuloza, diatomejska ze-
mlja, dusik, CO2, argon za za3Ci-
to vina, selekcionirane kvasov-
ke (komercialne), mle¢nokilsin-
ske bakterije, hrane za kvasovke
(DAP, tiamin hidroklorid), tani-
ni, kisline za dokisanje, karbo-
nati za razkisanje, Zelatina, jajc-

ni beljak, ribji mehur, bentonit,
oglje, gumi arbice, askorbinska
kislina ...

Zveplanje vina

Tako dolgo so vinarji ¢akali na
regulativo prav zaradi vsebno-
sti skupnega Zvepla, ki naj bi ga
ekologki vinarji lahko dosegali
pri zaséiti vina. Kljub temu da
so nekateri pridelovalci Ze dose-
glizmanjsanje vsebnosti Zveplo-
vega dioksida v vinu, brez njega
ni mozno donegovati zdrave-
ga vina in je njegova uporaba
nujna, ker deluje antimikrob-
no, antioksidativno, preprecu-
je delovanje encimov in reagira
s polarnimi ogljikovimi karbo-
nilnimi spojinami. Predpisana
vigina Zvepla je pri suhih vinih
z ostankom sladkorja pod 2 g/l:
150 mg/] bela in rose vina (kon-
vencionalna vina 200 mg/1); 100
mg/l rde¢a vina (150 mg/l kon-
vencionalna vina); 155 mg/l pri
kakovostnih penecih vinih (185
mg/l konvencionalna vina). Pri
vinih z ostankom sladkorja nad
2 g/l se lahko vsebnost Zvepla
zvisa za 30 mg/L. Se vedno velja,
da v primeru izjemnih vremen-
skih razmer na dolocenih vino-
rodnih obmoéjih lahko vinarji
uporabijo dodatne koli¢ine Zve-
pla, da se doseZe kontna stabil-
nost vina. Za %veplanje vina se
lahko uporabljajo Zveplov dio-
ksid, kalijev bisulfit in kalijev
metabisulfit.

Ekoloski logotip EU

Vsa zivila in pridelki, in sem
sodi tudi vino, ki gredo skozi
postopek neodvisne in nepri-
stranske kontrole in certifici-
ranja na institucije za certifici-
ranje ekoloske pridelave in iz-
polnjujejo - pogoje pravilnikoy,
uredb in strogih standardov
kakovosti, prejmejo certifikat.
Ekologki logotip EU je obvezen
na vseh ekolosko pridelanih iz-
delkih. Pridelovalci, ki upora-
bljajo ekoloski logotip EU, mo-
rajo hraniti dokazila vsaj za ob-
dobje petih let po vnosu vina na
trg, vkljucno s podatki o kolici-
nah vina v litrih na kategorijo
vina in leto. Ce dokazila nima-
jo, se vino lahko oznaci samo
kot »vino proizvedeno iz ekolo-
skega grozdjac. b



