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Andreja Škvarč - KGZS-KGZ Nova Gorica STS Vrhpolje 
Franci Čuš, Anastazija Jež Krebelj – Kmetijski inštitut Slovenije 

Denis Rusjan – UL Biotehniška fakulteta 

 

V uradnem listu RS je  bil 17. februarja 2021 objavljen Pravilnik o spremembi in dopolnitvi Pravilnika o 

seznamu geografskih označb za vina in trsnem izboru. Med dovoljenimi sortami v vseh štirih vinorodnih 

okoliših Primorske so tudi tri tolerantne sorte: FLEURTAI, SORELI in MERLOT KANTHUS. Vse tri sorte 

so zavarovane na nivoju EU, sadilni material še ni na voljo pri slovenskih trsničarjih. 

Sorte so posajene v vinogradu Selekcijsko trsničarskega središča Vrhpolje v Vipavski dolini, kjer je 

potekalo uradno preizkušanje in vinogradniki si jih lahko ogledajo na dnevih odprtih vrat ali po dogovoru. 

Na osnovi zbranih podatkov v letih 2015 – 2020 smo pripravili krajše opise. Vsako leto sta bili v 

vinogradu opravljene 2 škropljenji proti peronospori in oidiju, dodatno zatiranje ameriškega škržata in v 

posameznih letih zgodnje pomladansko zatiranje pršic. 

 

MERLOT KANTHUS 
KRIŽANEC MERLOT × KOZMA 20-3 

 

 

Sorta ima srednje bujno rast, mladike so spomladi in 
na začetku poletja krhke in občutljive na veter, burjo.   
FENOFAZE: 
Brstenje: srednje zgodaj 
Polno cvetenje: srednje zgodaj 
Zrelost: zgodaj (16.avgust do 1.september) 
 

AMPELOGRAFSKE ZNAČILNOSTI: 
List: podoben sorti merlot 
Grozd: majhen do srednje velik 
Jagoda: majhna, temno modro obarvana, značilnega 
zeliščnega okusa 
 

ODPORNOST NA BOLEZNI, ŠKODLJIVCE: 
Nekoliko manj odporna na peronosporo.  
2014, 2016 - znaki okužbe na listih in kabernikih, 2016 
zmanjšan pridelek za ± 40% 
2016 - večji pojav pršic - erinoza 

 
AGRONOMSKI PODATKI 2015- 2020: 

Povprečni pridelek: 3,0 kg/ trto 
Masa 100 jagod: 180,5 g 
Vsebnost sladkorja: 22,55ºBrix   
Vsebnost skupnih kislin: 4,39 g/l 
 

ENOLOŠKI PODATKI 2015 - 2018: 

Vsebnost skupnih kislin: 6,1 g/l 
Ekstrakt brez sladkorja: 31,6 g/l 
Alkohol %: 13,16 
Ostanek sladkorja: 1,6 g/l 
 

Vino ohranja specifično, zeliščno 
aromo in okus. 
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